ine & Savoir-faire

¥

*
\

LA SOIREE HUNDRED-FOOT JOURNEY

Kiran’s & Artisans Restaurant
June 19th 2025 | Cocktail 6:30pm ¢ Dinner 7:00pm | $199.00 Plus Tax & Gratuity

LES HORS D’'OEUVRES

Kirans Artisans
Quail Legs Masaledaar, Crab Samosas Le Cigare au Thon, Pot de Créeme Au Foie Gras

Le Vermouth Rosé d Artisans

LE DINER

LAMUSE-BOUCHE

Kirans

KIRAN’S FAMOUS LOBSTER BISQUE
Black Truffle Butter
Aix Rosé Wine, Cote-de-Provence

LE POISSON

Artisans

LE FLETAN WALEWSKA SAUCE ARMORICAINE
Butter Poached Halibut, White Asparagus, Fava Bean Purée, Sauce Armoricaine
Domaine Dauvissat, Chablis, Burgundy

LES DEUX SPECIALITES

Kirans

DUO KIRAN’S LAMB LOIN/SPICED DUCK CONFIT
Black Berry Demi-Glace/Luxardo Cherry Chutney
Chateau Abelyce, St Emilion Grand Cru, Bordeaux

LA VIANDE

Artisans

ARTISANS RED WINE POACHED & FOIS GRAS FOURRE FILET MIGNON
Broderie des Papes, Chateauneuf-du-Pape, Rhone Valley

LES FROMAGES

Artisans

LES FROMAGES DES MEILLEURES REGIONS FROMAGERES DE FRANCE
La Fourme d’Ambert, Baby Belletoile, Le Grand Pont-/ ’E‘végue, Le P'Tit Basque
La Doucette, Sabayon au Miel
Nicolas Feuillatte Brut, Champagne

LE DESSERT

Kirans Dessert

SAFFRON CREME BRULEE
Mocha Macaron

Haur Charmes, Sauterne, Bordeaux

FRENCH & KIRAN’S BREADS

713-529-9111 | 5745 Westheimer, Houston, Texas 77057 | artisansrestaurant.com




